
Cuisine ouverte: 12h00 - 14h00/ 18h00 - 21h00 
Fermé dimanche et lundi midi 
Des  questions concernant allergies ou allergènes, contactez le 
personnel 
Prix sont en euro, service et TVA inclus 
1 addition par table 
Wi-fi : Damier Free Wi-Fi 



Amuse du chef  
 

ENTREE 
 

SAUMON CROUSTILLANT      
Patate douce - asperges - beurre blanc au fenouil  

 
OU 

 
STEAK TARTARE 

Citron confit - œufs de saumon - échalote et cornichon  
 

PLAT PRINCIPAL 
 

FILET D'AGNEAU EN CROÛTE D'HERBES  
Petits pois - polenta - échalote caramélisée et jus de thym  

 
OU 

 
CABILLAUD BEURRE NOIR  

Risotto - salicorne braisée - sauce au vin rouge  
 

DESSERT  
 

CRUMBLE DE POMMES      
Mousse de myrtille - sorbet aux fruits 

 
SÉLECTION DE  FROMAGES   

Supplément      + 10 
 

60  

MENU DAMIER 

 

Aucun changement possible 



TAPAS 

 
COQUILLES SAINT-JACQUES CEVICHE        22  
 Gelée de yuzu - jus de pomme et d'épinards  

 
SAUMON CROUSTILLANT      24     

Patate douce - asperges - beurre blanc au fenouil  
 

VENTRE DE PORC     20 
Carotte - amande - radis cuit au four - pomme - sauce aux prunes épicée  

 
MOSAÏQUE DE POIREAUX ET NORI         18 

Daikon mariné - graines de moutarde - huile de poireau  
 

MÉDAILLON DE BŒUF         22 
Pomme de terre - broccolini - jus de Guinness  

 
RIS DE VEAU PANKO    22  

Purée de maïs - maïs grillé  
 

CROQUETTES D'ÉCREVISSE ARTISANALES      25 
Salade mixe 

 
CROQUETTES DE FROMAGE ARTISANALES      19  

Salade mixe 

ENTREES 
 

CHARCUTERIE       20 
Sélection de viandes froides  

 
SAUMON FUMÉ        17 

Gin & tonic - jus de pomme et d'épinards  
 

ARANCINI AUX CHAMPIGNONS ET POIREAUX         14 
Roquette - Parmesan  

 
HOUMOUS ESPAGNOL         10 
Pignons de pin grillés - paprika  



 
FILET PUR     38 

Champignons au four - des  frites  
Sauce: poivre/champignons/beurre d'ail 

 
 

LE BURGER DAMIER     23 
Laitue - tomate - oignons caramélisés - bacon - cheddar -  

frites  
 
 

VOL-AU-VENT MAISON     30  
Mousseline - frites 

Riz de  veau      supplément +  10 
 
 

STEAK TARTARE     27 
Salade - frites 

 
 

FILET D'AGNEAU EN CROÛTE D'HERBES      32 
Petits pois - polenta - échalote caramélisée et jus de thym  

 
 

LANGOUSTINES GRILLEES      60 
Céleri-rave - poireaux - sauce au beurre de crevettes  

 
 

CABILLAUD SAUCE BEURRE     32 
Risotto - salicorne braisée - sauce au vin rouge  

 
 

BAR DE MER      29 
Purée de pommes de terre - épinards - chorizo - sauce à la crème de vin blanc 

 
 

SOLETTES      38 
Beurre noisette - capers - amandes - salade - frites 

 
 
 

       Focaccia maison - tomate - huile d'olive  3           
 

PLATS PRINCIPAUX 



 

RISOTTO     24 
Ail sauvage - champignons - asperges 

 
HAMBURGER AU HALLOUMI GRILLÉ     23 

Roquette - tomate - oignon rouge mariné - frites 

 
MENU D’ENFANT 

 
CROQUETTE ARTISANALE AUX CREVETTES     16 

 
 

CROQUETTE TRADITIONNELLE AU FROMAGE     12 
 
 

HAMBURGER DE VIANDE DE BŒUF 14 
 
 

FILET PUR     17 
 
 

VOL-AU-VENT  15 
 
 
 

                   
 
 
 

    SERVI AVEC FRITES ET SALADE 
 

 
 

PLATS VÉGÉTARIENS 



DESSERTS 

CRUMBLE DE POMMES     12 
Mousse de myrtille - sorbet aux fruits 

 
 

PANNE COTTE AU MIEL    12 
Compote de rhubarbe - pistache  

 
 

PÈCHES CARAMÉLISÉES    12 
Cerise - amande - verveine - crème fraîche  

 
 

CHURROS      12 
Sauce chocolat épicée 

 
 

DAME BLANCHE     12 

Glace à la vanille - crème fraîche - sauce au chocolat  

 

ASSORTIMENT DE FROMAGES     20 

Confiture de fraises auchili 

 


