
Alcohol 

Mousserende wijnen 

Huischampagne  Gonet (blanc de blancs)             16.00/90.00         

Cava brut Pere Ventura                        9.00 

Prosecco Fidora               9.00 
 

Spritz 

Aperol spritz             12.50 

Lemon spritz                       12.50  
 

Cocktails 

Pornstar Martini             13.00 

Mojito               14.00 

Cosmopolitan             13.00 

Bloody mary                       14.00 

Negroni                        14.00 
 

Aperitifs 

Picon vin blanc                       11.00 

Ricard                 8.50 

Campari orange            13.50 

Kir/kir royal             9.00/16.50 

Sherry                 8.00 

Porto wit of rood                                   8.00 
 

Gins 

Copperhead  - Fever tree                      14.00 

  

 

 

   Non-alcohol     

Mousserende wijnen 

Oddbird Blanc de Blancs               9.50  

Oddbird rosé                            9.50 
  

Spritz 

Nona spritz fever tree                                                           12.00  

Rebels Spritz fever tree                        12.00  

Opius albedo fever tree ginger ale                              12.00  
 

Wijnen 

Oddbird ‘Low intervention N°2’                                          8.00  

Oddbird ‘Sint-Chinian’                                                            8.00 
 

Mocktails 

Virgin pornstar martini                                                         12.00  

Basil tonic                                                                                  12.00  

Virgin mojito                                                                              12.00  

Virgin tom collins                                                                    12.00  

Espresso tonic                                                                         12.00  

Albedo sour                                                                               12.00  
 

Bieren 

Jupiler N/A                                                                                    3.20  

Carlsberg N/A                           3.80  

Sportzot N/A                 5.50  

Ypra N/A                  5.50  
 

Gins 

Copperhead N/A fever tree                                                12.00  

Nona june fever tree                                                              12.00 

 



To share  

Selectie van fijne vleeswaren  (Paleta/Coppa/Pastrami/Chorizo)                                       20 
 
Zalm gemarineerd met rode biet en braam, komkommer, appel, mierikswortelcrème               18 
 
Hummus met assortiment van groenten en focaccia                                    10 
 
Bruschetta van kerstomaat met ricotta, basilicum en rucola                                                     16 
 

 
 

Voorgerechten 
 

Sint-jakobsschelpen, aardpeer, paddenstoel, beurre blanc                     26  
  
Sashimi van tonijn, hazelnootcrème, szechuan, karnemelk                          24  
 
Foie gras van gans, brioche, uienconfituur                30 
 
Tataki van hert, sesam, hoisin, lente-ui, radijs                                                    24 
 
Gegrilde aubergine en courgette, tomatensaus, Parmezaanse kaas                                              16            
 
Artisanale garnaalkroketten met handgepelde garnalen (2 stuks)                                           23                 
 
Artisanale kaaskroketten met  Oud Brugge kaas (2 stuks)                                  19           
 
 

 



Visgerechten    
 
Roggevleugel, aardappelen,  kappertjes, citroenbotersaus                                              32 
  
Waterzooi van vis, wortels, paddenstoelen, aardpeer, aardappelen                           29   
 
Kabeljauw, spinazie, aardappelmousseline                                         36 
 
Zeetong, salade, verse frietjes                                            48   
 
Zeebarbeel, bloemkool, geroosterde spitskool, bisque, focaccia, rouille                  29
  
 
 
 
 
 
 

Risotto met aardpeer  en paddenstoelen                 22      
   
Bloemkool ‘Bang Bang’, zoet en zuur, sezamzaadjes en rijst                                              19 
 

Spaghetti Bolognaise                               18 

  
Tagliatelle met scampi, pesto, courgette, kerstomaatjes                        24 
 
 
Ceasar salade met Mechelse koekoek                                                    22 
 

Vegetarische gerechten     pasta   salade 



 
Filet  pur                                                                                                                                                    38 
Peper/champignonsaus of lookboter  
 
Ierse rib-eye                                                                                                     44 
Peper/champignonsaus of lookboter  
 
Damier SMASH burger met cheddar, gepekelde komkommer, tomaat, ‘geheime saus’                    25              
        
Huisgemaakte steak tartaar                                                                                                                          28 
 
 

Alle bovenstaande gerechten worden geserveerd met verse frietjes en salade 
 

 
Huisgemaakte vol-au-vent met mousseline                                                                      30  
Kalfszwezeriken supplement   + 10 
 
Eendenborst, ‘bonbon’, pastinaak, spruitjes, bloedsinaas gastrique                                          29 
 
Hertenkalffilet, millefeuille van aardappel, bloemkoolpuree, bramenjus              38 
 
Fazant ‘Fine Champagne’, witloof, veenbessen, wijnpeer, huisgemaakte kroketten            30 
 
 
 
 
 

  
 
 

Huisgemaakte foccacia met olijfolie                              3
           
Portie verse frietjes/puree/huisgemaakte kroketten                
                  
   

 
 
 

Vleesgerechten 



Wortelcake, gekruide rum, vijgenjam, zoete aardappelcrème, venkel, hazelnootcrumble                  10 
 

Gepocheerde peer, pastinaak espuma, rode wijn, geroosterde walnoot                                                 12 
 
Huisgemaakte tiramisu                            10 
 
Churros met gekruide chocoladesaus                                                  12 
 
Dame blanche met vanille ijs, slagroom en warme chocoladesaus                            12 
 
Selectie van kaas met chili aardbeienjam                                        20 

 
 

                                     

Desserts 

Kindermenu 

Artisanale garnaalkroket met handgepelde garnalen                                    14 
 
Artisanale kaaskroket met  Oud Brugge kaas                             12 
 
Hamburger van rund                                   14 
 
Filet pur                                      17 
 
Huisgemaakte vol-au-vent                                15 
 
  

Alle bovenstaande gerechten worden geserveerd met verse frietjes en salade 
 

 
Spaghetti Bolognaise                                   14 



Voor groepsaanvragen, rouwmaaltijden of menu Damier, gelieve te mailen                 
naar info@hoteldamier.be of neem contact op met de hotelreceptie. 

Telefoonnummer  +32 56 22 15 47 

Keuken open: 12h00 - 14h00/ 18h00 - 21h00 
Gesloten op zondag en maandagmiddag 
Vragen over allergieën of allergenen? Contacteer ons personeel 
Prijzen zijn in euro, service en BTW zijn inbegrepen 
1 rekening per tafel 
Wi-fi: Damier Free Wi-Fi 
Gratis parking tijdens lunch, inrit langs de Jan Persijnstraat 


