Het is een ]J[eﬁ die fe nog nooit Eerder hebt

gezien, maar die je al kent.

Het is de plaats van al je verlangens, de plek waar je altijd al van hebt
gedroomd. Sprezzatura - genesteld in hotel Damier - is deze veelzijdige en
eclectische ruimte, een plek waar we gezelligheid
vieren als een nostalgische ontmoeting.

Sprezzatura, the fashionable art of nonchalance.

Het is met deze leuze dat onze chef-kok Jay deze keuken
met gezonde, internationale allure op de kaart zet.

Sprezzatura is een open deur naar een levenskunst en voedt zowel hart als
lichaam door een gedurfd, chic en origineel eigentijds
concept, geinspireerd op de geneugten van een
gezonde wereldkeuken.

In deze intieme en geinspireerde wereld, rijk aan decor en smaak, bestaat
tijd niet meer. Wat overblijft is het plezier om samen te zijn met anderen,
om het moment te delen, het gevoel
van samenhorigheid te ervaren.

Welkom!



BRUNCH

houthakkersbrood - boter - confituur - ham of kaas
houthakkersbread - butter - jam - ham or cheese

croissant / chocoladekoek
croissant /chocolate croissant

granola parfait (yoghurt & blauwe bessen)
granola parfait (yogurt & blue berries)

omelet natuur - houthakkersbrood
omelette - houthakkersbread

italiaanse omelet - kaas - ham - kerstomaat -
basilicum - houthakkersbrood
italian omelette - cheese - ham - cherry tomato -
basil - houthakkersbread

artisanale croque monsieur - slaatje
homemade ham & cheese toast - salad

toast gerookte zalm - uitjes
smoked salmon toast - onions

8.50

3.90

8.00

9.00

12.00

12.50

16.00

U kan steeds een tafel
reserveren binnen of
op het terras

056 22 15 47 of via mail

info@hoteldamier.be

Vragen over allergieén of allergenen?
Contacteer het personeel
Prijzen zijn in euro, service en BTW zijn inbegrepen

Visa-Mastercard-V-pay-Diners club-Payconig-Maestro-Bancontact-Cash

1 tafel = 1 rekening
Wifi: Sprezza Free Wi-Fi

GRATIS PARKING = INGANG JAN PERSIJNSTRAAT



chai latté 6.00

matcha latté 6.00 LU N C H

verse muntthee 5.50 . . .
ramen pho - noedels - paksoy - shiitake - taugé - soja -
verse ginger gemberthee - citroen - takje munt - gember 5.50 gemarineerd ei - bouillon V 18.00
supplement rundvlees 8.00
NEWBY TEAS LONDON 500
GROENE THEE japanse roerbakschotel - rundvlees - ui - paprika -
jasmine princess, groene thee met een mix van jasmijn broccoli - rijst 24.00
hunan green, aangenaam zachte smaak van verse theebladeren beef tataki - soja - sesam - knoflookchips - lente-ui 18.00
ZWARTE THEE

earl grey, zwarte thee met citrussmaak en bergamot olie lentesalade - dilledressing - wortelen - rode kool -

. bramen - geitenkaas - geroosterde walnoten V 22.00
english breakfast, levendige en volle zwarte thee

KRUIDENTHEE quinoa - lentegroenten - witte & groene asperges -

ginger lemon, rustgevende mix van gember en verse citroen doperwten - radijs - wasabi dressing V 18.00

masala chai, mix van kardamon, kaneel, kruidnagel
pasta- champignons - kerstomaatjes -

peppermint, verfrissende en tintelige smaak van munt \v
champagneroomsaus 16.00
Chamonmile, verzachtend en kalmerend effect supplement scampi 8.00
FRUITTHEE
rooiboos orange, lichte sinaas en saffraan smaak vegan red thai - zoete aardappel - ui - paprika -
, shiitaki - rijst b T 22.00
strawberry & mango, mengsel van aardbei en mango
supplement tofu 4.00

rosehip & hibiscus, mengsel van rozebottel en hibiscus



LUNCH

ramen pho - noodles - bok choi - shiitake - taugé-
soy - marinated egg - broth ‘V 18.00
supplement beef 8.00

Japanese beef stir fry - onions - peppers - brocoli - rice 24.00
beef tataki- soy - sesame - garlic crisps - spring onion 18.00

spring salad - dill dressing - carrots - red cabbage -

blackberries - goat cheese - toasted walnuts V 22.00

quinoa - spring vegetables - white & green asparagus -

peas - radish - wasabi dressing Y 18.00

pasta - mushrooms - cherry tomatoes -
creamy sauce Y 16.00

supplement shrimp 8.00

vegan red thai - sweet potato - onions - peppers - shiittaki -
rice \v 22.00
supplement tofu 4.00

BY VIVA SARA
ICED COFFEE

frappé latté, mix van koffie, melk en ijs 5.50

frappé haver latté, mix van koffie, havermelk, honing en ijs 6.50

frappé chai latté, mix van chai, melk en ijs 5.50
frappé chai haver, mix van chai, havermelk, honing en ijs 6.50
CHOCOLADEDRANKEN

warme chocolademelk 4.60
warme chocolademelk - slagroom 5.00

SPIRITUAL COFFEE

irish/ italian/ french/ normandy/ hasseltse coffee 10.00
CUSTOMISE +1.00

extra espresso shot

Add some flavour

amandel-caramel-vanille-speculoos- hazelnut



BY VIVA SARA

BLACK COFFEE

lungo
decafeine koffie
espresso
doppio

verwenkoffie/-thee

COFFEE WITH MILK

latté macchiato, espressoshot - gestoomde melk

oat latté macchiato, espressoshot - gestoomde haver-
melk

flat white, dubbele espresso met schuimlaag
cappuccino XL, lungo met gestoomde melk
mochaccino espresso, chocolademelk en slagroom
panna montana, lungo met slagroom

espresso macchiato, espresso met schuimlaag

4.00
4.50
3.50
4.00

9.00

5.50
6.50

4.50
5.00
5.00
4.50
4.00

DESSERT

huisgemaakte brownie - ijs 10.00
homemade brownie - ice cream

gekarameliseerde perziken - kers - amandel - verbena 12.00
caramelised peaches - cherry - almond - verbena

dame blanche - vanille-ijs - chocoladesaus 12.00
dame blanche - vanilla ice cream - chocolate sauce

honing panna cotta - gestoofde rabarber - pistache 12.00
honey panna cotta - poached rhubarb - pistachio



BIEREN / BEERS

stella artois 25 cl 3.20
julia 5.50
omer 5.50 SOFT DRINKS
duvel 5.00 coca-cola/ coca-zero 3.70
NON-ALCOHOLISCHE BIEREN / non-aALcoHoLic BEERS ice tea 3.70
jupiler N/A 3.20 richie grapefruit / orange 4.70
carlsberg N/A 3.70 tomatensap bigtom 4.90
sportzot N/A 5.50 san pelligrino aranciata 4.70
SPRITZ san pelligrino limonata 4.70
nona spritz fever tree mediterranean 12.00 perrier 3.70
rebels spritz kolonelle sparkling sosé 12.00 vittel 25cl/50cl/ 11l 3.70/6.00/12.00
alcala spritz spring water - kombucha 8.50 san pelligrino 50 cl/ 11l 6.00/12.00
culture - tea gimber (gimber-spuitwater-munt) 6.00
opius albedo fever tree ginger ale 12.00 fever tree indian tonic 4.40
fever tree ginger ale 4.40
ALCOHOLVRIJE GIN / non-aLcoHoLIC GINS fever tree mediteranean 4.40
fever tree elderflower 4.40
copperhead N/A. fever tree elderflower 12.00 fever tree ginger beer 4.40
nona june fever tree mediterranean 12.00

fever tree sicilian lemonade 4.40



CHAMPAGNE & CAVA / CHAMPAGNE & CAVA

gonet blanc de blancs 16.00 90.00

cava brut ‘pere ventura’/prosecco ‘fidora’ 9.00 45.00

WIJNEN / WINES

RODE WIIN / RED WINE

mirone. artiga fustel. Aragon Grenache 6.70 35.00
chianti colli senesi. fattoria lornano. Sangiovese 10.00 45.00
Toscane

WITTE WIJN / WHITE WINE

en La Parra. bodegas nodus. Valencia Chardonnay 6.70  35.00
pouilly Fumé. jonathan didier pabiot. Sauvignon 1250  65.00
Loire

tessellae. lafage. Languedoc - Rousillon Chardonnay 850  42.00
vouvray sec, vigneau chevreau, loire Chenin Blanc 9.00 4500

ROSE WIJN / ROSE WINE

les parfums du midi. Languedoc Grenache 7.00 35.00

NON-ALCOHOLISCHE WIJNEN
NON ALCOHOLI(@WINES

Rosé wijn/ Rosé wine. kolonne null rosé 39.00

Kolonne null rosé sparkling (37 cl) 22.00

NOMUSS mockraILs

12.00

cranberry soda cosmopolitan mix,
sparkling water

virgin mojito margarita mix, mint, ginger ale

virgin pornstar martini pornstar martini mix,

sparkling water

bitter lime sour mix, tonic water

espresso tonic espresso martini mix,

tonic water

basil tonic basil smash mix, tonic water

NOMUSS
COCKTAILS

13.00
cosmopolitan cosmopolitan mix, vodka
caipirinhna margarita mix, cachacca

mojito margarita mix, white rum, mint,

sparkling water

basil smash basil smash mix, gin
amaretto sour sour mix, amaretto
pornstar martini pornstar mix, vodka
whiskey sour sour mix, whiskey

espresso martini espresso martini mix, vodka



